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Czesc¢ Ill SIWZ — Opis przedmiotu zamoéwienia

Wymagania i warunki Zamawiajacego
dotyczace realizacji przedmiotu zamoéwienia

1. Przedmiotem zaméwienia jest:

a) Sporzadzenie w czasie 24 miesigcy trwania umowy, okoto 57.142 positkéw calodziennych w
kuchni Wykonawcy. Swiadczenie ustug zywienia dla pacjentow szpitala odbywa¢ sie powinno
zgodnie z ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006r (Dz. U. z 2010r
nr 136, poz. 914 z pézn. zm.), zasadami dobrej praktyki higienicznej i dobrej praktyki produkcyjne;
(GHP, GMP) oraz normami HACCP.

b) Dostarczenie przez Wykonawce przygotowanych positkow catodziennych, wtasnym transportem,
na swodj koszt, samochodem przystosowanym do przewozu zywnosci posiadajgcym pozytywng
opinig¢ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.

c) Dystrybucja w poszczegéine oddziaty szpitalne, (tzw. do t6zka pacjenta) przygotowanych positkow
catodziennych.

d) Odbior brudnych naczyn, sztuécow, pojemnikéw, itp. po positkach oraz utylizacja resztek
pokarmowych.

e) Zmywanie naczyn po positkach.

Na positek catodzienny skiada sie:
= sniadanie 20% kosztu positku catodziennego
= obiad 55% kosztu positku catodziennego
= kolacja  25% kosztu positku catodziennego.

Dla pacjentow chorych na cukrzyce :
= drugie $niadanie - stanowi 50% wartoséci éniadania
= podwieczorek - stanowi 50% wartosci kolacji.

2. Wykonawca zobowigzany jest do zabezpieczenia catodobowego wyzywienia wediug diet
okreslonych w Zatgczniku nr 2 do Wzoru umowy, z uwzglednieniem nastepujacych wymogoéw
Zamawiajacego:

sniadania i kolacje z uwzglednieniem dodatkéw owocowych lub warzywnych,

masto o zawartosci ttuszczu nie mniejszej niz 73%,

obiady dwudaniowe,

napoje (herbata w termosach, woda mineralna) w 4 oddziatach: Wewnetrznym, Chirurgicznym,

Ortopedycznym i Dzieciecym,

* mleko w oddziale Dzieciecym,

* w czasie $wigt Bozego Narodzenia i Wielkanocnych przygotowywanie potraw $wiagtecznych z
uwzglednieniem ciasta,

* jadiospis dekadowy z rozbiciem na diete ogoing i lekkostrawng - dostarczany na trzy dni przed
dekada,

= jadlospisy jednodniowe z uwzglednieniem diety: ogdinej, lekkostrawnej, cukrzycowej, dziecigcej

i plynno - papkowatej.

llos¢ diet zamawianych przez Zamawiajacego, w podziale na Il gléwne grupy bedzie ksztattowata sie
nastepujaco:

| dieta ogdina - $érednio 22% ilosci wszystkich zamawianych diet

Il dieta lekkostrawna - $rednio 64% ilosci wszystkich zamawianych diet

Il dieta chirurgiczna - $rednio 14% ilosci wszystkich zamawianych diet.

3. Do rozliczenia wartoéci wydanych positkéw stosowana bedzie usredniona kwota za 1 positek
catodzienny jednego pacjenta, przy czym 100% wartosci positku catodziennego stanowi dieta ogéina
i lekko strawna. Dieta chirurgiczna bedzie rozliczana wartoscig 40% kosztu positku catodziennego.
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4. Ponizej podajemy $rednia dzienna ilos¢ wydanych positkow ($rednia z ostatnich 12 m.-cy), w

rozbiciu na diety i oddziaty szpitalne:

ODDZIAL
DIETA Wewnetrzny | Chirurgiczny | Ortopedyczny | OIOM [ Gin - Pot | Dzieciecy | Razem

odstawowa 9 6 15
wysokobiatkowa
niskobiatkowa 1 1
niskottuszczowa z ogr. 17 6 2 4 7 36
btonnika
niskoweglowodanowa 10 1 2 13
niskokaloryczna
oszczedzajaca
matosolna
wysokopotasowa

nna 1 1
ptynno-papkowata 2 2
dziecieca 1 - 3 roku 3 3
dziecieca 3 -10 roku
antyalergiczna
chirurgiczna | okres 2 2
chirurgiczna Il okres 3 2 S
kisiel 1 1
Ogétem| 79
5. Istnieje mozliwo$¢ podpisania z Zamawiajgcym umowy dzierzawy na wybrane pomieszczenia po

6.

bytej kuchni szpitalnej. Do wydzierzawienia proponujemy:

B pomieszczenie do przygotowania positkéw do dystrybuciji - powierzchnia ok. 18 m?

B pomieszczenie szatni.

Za w/w pomieszczenia ustala si¢ kwote miesiecznej dzierzawy w wysokosci 500,00 zt (netto) plus
nalezny podatek VAT oraz optaty za zuzycie zimnej i cieptej wody, ¢.0., odprowadzanie $ciekoéw oraz
zuzycie energii elektrycznej, wg odczytow rzeczywistego zuzycia w/w mediow.

Wykonawca musi we wiasnym zakresie zapewnié sprzet niezbedny do wykonania zaméwienia w
siedzibie Zamawiajgcego (np. wozki typu ,BEMAR’, zastawa stotowa, wozki do zastawy, szafki,
regaty do pomieszczen).

W zwigzku z wykonywaniem przez Wykonawce przedmiotu zaméwienia, musi on dysponowaé
minimum 1 osobg posiadajacy kwalifikacje zawodowe o specjalizacji dietetyk oraz 1 osoba
posiadajgcg kwalifikacje zawodowe kucharza.




